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[GP Cétes Catalanes =@

Blanc 2020 ;f(?

Certifié vin biologique /,i

13 % Vol Riere Cadéene
o —————————

Fruits blancs - lodé - Gourmand
e —————————

Viognier, Roussanne

Terres noires (schis’fes noirs) d'Espirq de I'Agly

Climat sec & l'abri du vent

Rendement : 30 hlL/ha

Assem]olotge des cépages avant fermentation

Récoltés avant maturité Jrechnologique afin de
préserver une belle acidité

Egrappage

Pressurage pneumatique
Dé]oour]oage statique a froid
Sélection des jus de goutte
Elevage cuve de 4 mois

< 60 mg/L
W

Couleur or pdle
Arémes d'abricot, melon
Ample en bouche tout en restant vif

Servir a 12°C

Fromqges a pate dure
Risotto aux asperges

Apéri’rif

A boire dans sa jeunesse

Potentiel de garde de 5 ans
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