J'ai rendez-vous, blanc 2021 =

Glouglou - Fraicheur - Entre amis

|GP co6tes catalanes, 13 %Vol

Cépages

Rolle, Macabeu

Sol et climat

Terres noires (schistes et marnes
noirs) de la Vallée de I'Agly
Climat sec a l'abri du vent

Vinification et élevage

Rendement : 40 hL/ha

Raisins récoltés a maturité manuellement
Egrappage

Pressurage pneumatique

Fermentation avec maitrise des températures
Mise en bouteille

SO, total
< 60 mg/L

J’ai
endez-vous

Dégustation

Couleur jaune pale
Anis, citron, fruits blancs
Bonne buvabilité

Servira 12°C

Accords mets et vin

Vin facile qui s'accorde sur tous les plats
|déal en apéritif

Salades composées

Poissons et légumes grillés

Garde

A boire dans sa jeunesse
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